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Werter Gast,

schon, dass Sie sich fiir eine Feier im Hotel Krupp interessieren.

Die beiliegende Checkliste soll lhnen helfen alles zu bedenken

und uns als Anleitung zur Durchfiihrung lhrer Veranstaltung dienen.

Unsere Biiffets bieten wir lhnen in den vier groflen Geschmacksrichtungen
rustikal-deftig, mediterran, klassisch und vegetarisch ab mindestens 30 Gdsten an.

Anderungen der Speisen sind nach lhren Wiinschen sind natiirlich méglich.

Bei den Meniivorschligen ist es dhnlich, die 3, 4 und 5 Gang-Meniis sollen die
preisliche Gestaltung der jeweiligen Menii-Art darstellen. Einzelne, vergleichbare
Speisen auszutauschen ist kein Problem, bei Anderungen der Preiskategorie

Kalkulieren wir gerne fiir Sie neu. Meniis sind bis 60 Personen buchbar.

Was den Blumenschmuck angeht, kénnen wir diesen natiirlich fiir Sie besorgen,
doch empfehlen wir unseren Gisten, diesen immer selbst im
»Blumenladen des eigenen Vertrauens® zu bestellen und liefern zu lassen.
Wir decken ihn dann fiir Sie ein und entsorgen ihn auch fiir Sie kostenlos.
S50 haben wir wie Sie die Gewissheit, dass Sie genau lhre gewiinschte Dekoration

bekommen und Missverstindnisse hierbei ausgeschlossen sind.

Bevor Sie ins Detail gehen, wollen wir einen wichtigen Punkt mit lhnen kliren:
Livemusik und Tanz kénnen wir leider nicht annehmen. Das liegt daran, dass unser
Hotel meist stark gebucht oder ausgebucht ist und hier massive Stérungen der

Ubernachtungsgiste unausweichlich wiren.

Bitte beachten Sie auch, dass wir pro Servicemitarbeiter ab 22h eine zusitzliche
Stundenpauschale in Héhe von 35,00€ berechnen. Wir bitten um lhr Verstéindnis.

Alles Weitere besprechen wir gerne mit lhnen persénlich und wiinschen lhnen schon

jetzt eine schone Veranstaltung im Hotel Krupp und:
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lhr Hotel-Krupp-Team. Immer fiir Sie in Aktion.
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Checkliste fur Familienfelern

Datum der VA: Art der VA:

Veranstalter / Adresse:

Kontakt:

Telefon: Telefax:

Raumname: |von: bis: Personenzahl: |Setup: Raummiete:

Ablauf / Getrankeauswahl:

Speisenauswahl / Preis pro Person:

Tischdekoration:
Platzteller?

Kerzen:

Weil3e Tischwéasche:
Blumenschmuck:

Zimmerbedarf / sonstige Vereinbarungen:

Rechnungsinstruktionen:

Verteiler: |Kiiche:

| Service: | Rezeption:
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Menii 1: das bewdihrte Drei-Gang Menii
Klassische Rinderkraftbriihe

mit Gemiisestreifen und frischen Krdutern

Mediterranes Schweinefilet mit Grillgemiise,
pikantem Tomaten-Dipp mit Oregano, Thymian und etwas Knoblauch

an gratinierten Kartoffeln

Dessertvariation Hotel Krupp
hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe
Mascarpone-Himbeer-Quark
Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis
Frische Friichte
Mousse au Chocolat
34,00¢€

Unsere Dessertvariation Hotel Krupp

bieten wir zu jedem Menii und Biiffet an, es soll ja ein besonderes Dessert sein...

Suppe und Hauptspeise kénnen natiirlich variieren, ohne dass sich der Preis dndert
wie z.B: Spinatcremesuppe, Champignonrahmsuppe, Gazpacho im Sommer

und dhnliches...

Beim Hauptgericht kénnten Sie beispielsweise wechseln auf:
mediterran oder auf Mailinder-Art gratiniertes Putensteak mit Papas
gefiilltes Schweinefilet im Ganzen gebraten, auf Pfeffersoffe mit Kroketten
gemischter Braten von Schwein und Rind,
mit Kasseler auf Wirsinggemiise und Rinderbraten mit leichter Meerrettichsofe,
dazu Bouillonkartoffeln

Details besprechen wir gerne mit lhnen, um lhr perfektes Menii zu gestalten.

und zum gquten Schluss
unsere Regionalen der Destillerie Kiesling:
Hefebrand, Trester, Williams Birne Likdre: Weinbergpfirsich & Himbeere
2¢l 4 3,50 €
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Menii 2: vegetarisch-mediterran
Amuse-Gueule

Auberginenkaviar-Canapés

Kokos-Mango-Suppe
mit Wiirfeln von Mango, Zwiebeln und Tomaten,

einer leichten Knoblauch- Koriander-Zitronengras-Note

kleine Gemiiselasagne mit Sellerie, Karotten, Blattspinat
& Zucchini in Riesling-Sahne gebacken, mit Kise gratiniert.
Mit einerleichten Muskat- und Knoblauchnote.
gegrillte Zucchini mit Schafskise und Krdutern gratiniert
Grillgemiise und Paps mit Ajoli

Dessertvariation Hotel Krupp
hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe
Mascarpone-Himbeer- Quark
Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis
Frische Friichte
Mousse au Chocolat
37,00€

und zum gquten Schluss
unsere Regionalen der Destillerie Kiesling:
Hefebrand, Trester, Williams Birne Likére: Weinbergpfirsich & Himbeere
2cl 4 3,50 €

PSR

lhr Hotel-Krupp-Team.
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Fiir kleinere Gistekreise zwischen 9 bis 20 Personen mdaglich:

ein Auswahlmenii
Die Auswahl fiir den Gast erhdht sich durch die individuelle Wahl der Hauptspeise.
Vorspeise und Dessert sind fiir alle Giste gleich. Es stehen mit einem vegetarischen,
einem Fischgericht und einem Fleischgericht drei Hauptgerichte zur Wahl.
Die Karte wird beim Platznehmen gereicht und der Gast trifft

vor dem Service der Vorspeise oder Suppe seine Wabhl...

Suppe oder Vorspeisenteller Hotel Krupp mit:
Réucherlachs- Zucchini-Réllchen mit Gravedsofle, Shrimps Cocktail, Matjestartar mit
stffer Chilisofe und Koriander, Vitello Tonnato vom Kalbsriicken mit Thunfischsofe

und Preiselbeeren, Tomate-Biiffelmozzarella mit Balsamico und Carpaccio vom Rind

Menii 1: vegetarisch
Kartoffel-Gemiise-Gratin und gratiniertes Grillgemiise

mit gebratenen Champignons, dazu Papas mit Ajoli

Menii 2: fischig:
Zanderfilet auf Grillgemiise

in mediterraner Tomatensoffe mit Basmatireis

Menii 3: deftig
Rumpsteak vom Grill
mit Pfefferrahmsofle, Kartoffelgratin und buntem Salat

Dessertvariation Hotel Krupp
hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofle, Mascarpone-Himbeer-Quark
Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis, frische Friichte, Mousse au Chocolat

Meniipreis mit Suppe: 38,50€ Meniipreis mit Vorspeisenteller: 46,00€

Meniipreis als 4 Gang Menii mit Suppe & Vorspeisenteller: 51,00€
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Menii 3: festliches Vier-Gang-Menii

Vorspeisenteller Hotel Krupp
Réucherlachs-Zucchini-Réllchen mit Gravedsofe, Shrimps Cocktail,
Matjestartar mit siffer Chilisofe und Koriander,

Vitello Tonnato vom Kalbsriicken mit Thunfischsofe und Preiselbeeren,

Tomate-Biiffelmozzarella mit Balsamico und Carpaccio vom Rind

Festtagssuppe

Gratiniertes Kalbssteak
mit Blattspinat, Birnenscheiben und Gorgonzola gratiniertes Kalbssteak

dazu Papas & Ajoli-Dipp

Dessertvariation Hotel Krupp

(wird serviert)

hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe
Mascarpone-Himbeer-Quark

Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis

Frische Friichte

Mousse au Chocolat
54,00¢€

Werter Gast,

natiirlich kénnen bei allen Meniis einzelne Ginge durch saisonale Speisen

ausgetauscht oder erginz werden.

lhr Hotel-Krupp-Team.
Immer fiir Sie in Aktion.
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Menii 4: 5-Gang-Gala-Menii

Vorspeisenteller Hotel Krupp
Réucherlachs- Zucchini-Réllchen mit Gravedsofe, Shrimps Cocktail,
Matjestartar mit siffer Chilisofe und Koriander,
Vitello Tonnato vom Kalbsriicken mit Thunfischsofe und Preiselbeeren,

Tomate-Biiffelmozzarella mit Balsamico und Carpaccio vom Rind

Unsere Antwort auf die Bouillabaisse
Klare Fischbouillon mit ausgewdhlten Fischfiletstiicken,

Pernod und frischen Krédutern

Zanderfilet & Scampi

auf Basilikum-5chaum an Basmati-Reis-Timbal

Medaillon vom Rinderfilet
auf Steinpilz-Madeira-Rahmsoffe
mit gratinierten Kartoffeln und griinen Bohnen im Speckmantel

Dessertvariation Hotel Krupp

(wird serviert)

hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe
Mascarpone-Himbeer- Quark

Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis

Frische Friichte

Mousse au Chocolat
78,00€

PR
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Rustikales Biiffet

Ahrtaler Riesling Siippchen
mit gerdsteten Weifbrotwiirfeln und frischen Kridutern

Salatbiiffet mit buntem 5Salat der Saison

& hausgemachten Dressings

Ji’fL/l"”'

Matjessalat Hausfrauen-Art im Glas,
geriduchertes Makrelen Canapé mit Preiselbeer Meerrettich,
kleine Frikadellchen, kalte Schnitzel,

Nudelsalat mit Gefliigel und Friichten in Frucht-Currysofe

Tomate Mozzarella, Handkidse, Griebenschmalz

Schweinefilet mit Rahmchampignons und Kroketten
Kartoffel-Gemiise-Gratin
Gratinierte Zucchini in Tomatensofe mit Reis
Zanderfilet auf Blattspinat in Weifweinsoffe mit Pellkartoffeln
Gratiniertes Hacksteak mit Pommes-Frites

Dessertvariation Hotel Krupp

(wird serviert)

hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe
Mascarpone-Himbeer- Quark

Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis

Frische Friichte

Mousse au Chocolat
49,00¢€

und zum gquten Schluss
unsere Regionalen der Destillerie Kiesling:
Hefebrand, Trester, Williams Birne Likdre: Weinbergpfirsich & Himbeere
2cl 4 3,50 €
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Vegetarisches Bliffet

Kokos-Mango-Suppe
mit Wiirfeln von Mango, Zwiebeln und Tomaten,

einer leichten Knoblauch- Koriander-Zitronengras-Note

Salatbiiffet mit buntem Salat der Saison
mariniert gerillte Paprika mit Staudensellerie und Zwiebeln, angemachte Oliven
Nudelsalat mit Weintrauben und Anans in Fruchtcurry

& hausgemachten Dressings

Tomate mit Biiffelmozzarella, Balsamico, Olivendl, & Pfeffer aus der Miihle
marinierter Schafskise mit Paprika, Oliven, Kirschtomaten und Zwiebeln
gefiillte getrocknete Tomaten in Parmesan-Pesto
gratinierte Antipasti aus Paprika, Auberginen, Zucchini und frischen Champignons
mit Knoblauch und Parmesan iiberbacken

Auberginenkaviar-Canapés

Grillgemiise in sifer Chilisofe mit Bandnudeln
Gemiiselasagne mit Sellerie, Karotten, Blattspinat & Zucchini in Riesling-Sahne
gebacken, mit Kdise gratiniert. Mit einerleichten Muskat- und Knoblauchnote.
Sellerieschnitzel mit gebratenen Champignons und hollindischer Sofe & Reis
gegrillte Zucchini mit Schafskise und Krdutern gratiniert
Sellerieschnitzel mit gebratenen Champignons

Ofenkartoffeln mit Krauterquark

”-/L//”"

Dessertvariation Hotel Krupp

(wird serviert)

hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe
Mascarpone-Himbeer- Quark

Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis

Frische Friichte

Mousse au Chocolat
56,00¢€
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Mediterranes Bliiffet

Minestrone

Salatbiiffet mit buntem Salat der Saison
mariniert gerillte Paprika mit Staudensellerie und Zwiebeln, angemachte Oliven

gegrillce Zucchini und Auberginen & hausgemachten Dressings

”-/L//”"

Tomate mit Biiffelmozzarella, Balsamico, Olivenél, & Pfeffer aus der Miihle
Réucherlachs-Zucchini-Réllchen mit Gravedsofe
Matjestartar mit siffer Chilisofe und Koriander im Glas
Vitello Tonnato nach unserer Art: Kalbsriicken rosa gegrillt, mit Thunfischsofe,
Orangenfilets und Preisebeeren
marinierter Schafskise mit Paprika, Oliven, Kirschtomaten und Zwiebeln
gefiillte getrocknete Tomaten in Parmesan-Pesto

Melone mit Parmaschinken Carpaccio vom Rind

Gratinierte Gemiiselasagne
Zanderfilet
auf Grillgemiise mit Thymian, Basilikum und Oregano

und Tomatensofie mit Papas & Ajoli
Kalbssteaks Mailinder-Art
mit Birne, Blattspinat und Gorgonzola iiberbacken, dazu Basmatireis

Kaninchenragout andalusische Art
mit Gemiise in Rotweinsofe

dazu Rosmarinkartoffeln

Dessertvariation Hotel Krupp - mediterran
(wird serviert)
hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe
Mascarpone-Himbeer- Quark
Frische Friichte & Tiramisu
64,00€
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Galabiiffet - klassisch

Rinderkraftbriihe

Salatbiiffet mit buntem Salat der Saison

& hausgemachten Dressings

”-/L//”"

Schrdger Tomatenpudding mit Garnelen-Avocados-Mango-5Salat im Glas
Roastbeef rosa gebraten, Kkalt, mit Remouladensofe
Matjes-Cocktail mit siiffer Chilisofe, Ananas, ﬁpfe/n und Weintrauben im Glas
Vitello Tonnato nach unserer Art: Kalbsriicken rosa gegrillt, mit Thunfischsofe,
Orangenfilets und Preisebeeren
Réucherlachs- Zucchini-Réllchen mit Gravedsofe
gefiillte getrocknete Tomaten in Parmesan-Pesto
Melone mit Parmaschinken

Carpaccio vom Rind

Lachslasagne mit Steinpilzen
Nordlandlachs mit frischem Gemiise und Steinpilzen zur Lasagne gebacken,

mit Kdse gratiniert

Kalbssteaks Mailinder-Art

mit Birne, Blattspinat und Gorgonzola iiberbacken, dazu Basmatireis

Zanderfilet
auf Lauchgemiise in Rieslingrahm und Pellkartoffeln

Rosa gegrilltes Rumpsteak
auf Pfefferrahmsofie mit griinem Pfeffer
dazu buntes Gemiise und Kartoffelgratin

Dessertvariation Hotel Krupp
(wird serviert)
hausgemachtes Cappuccino-Eis mit Fruchtsofe, Mascarpone-Himbeer-Quark
Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis, frische Friichte Mousse au Chocolat
73,00€



